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 9月に出品していた馬瀬かかしコンテストの結果が出ました‼ 

結果は準優勝‼今年は本当に競合揃いでしたが、我らがマリオ、

よく頑張ってくれました。 

また、今年は新聞やテレビのニュース番組などに沢山取り上げ

て頂きました。多くの方に見て頂けて嬉しかったです。 

牛乳パック製のマリオですので、雨風によって劣化も進んでいます

が、年末までＤＣ玄関横で展示しています。まだご覧になってない方は、

是非見にいらしてください。 

 

 11 月 21 日(木)、精神保健福祉岐阜県大会と同時開催さ

れた芸術展へ、デイケアの作品を出品してきました。 

 芸術展には県内 7 つの事業所から出品されており、ど

れも工夫を凝らされた素晴らしい作品ばかりでした。 

 当デイケアでは何を出品しようか迷いましたが、今回

はちぎり絵の名画シリーズを 5 点持っていきました。か

が や き 通

信 で も 度 々

紹介しています

が、これらは 全て新聞紙と雑誌・広告

などを利用して作ったものです。 

 沢山の来場者に見て頂け、沢山のお褒めの言葉を

頂くことも出来ました。 

 これからもこのような発表の機会があれば、是非

参加したいと思います。 

かかしコンテスト準優勝‼ 



 

 

 

 

 

   

 

11 月 6 日(水)       

『お菓子作り』 

 デイケアの畑で採れたサツ

マイモ 2 種類をミックスして、

“サツマイモのモンブラン”を

作りました。上に見えているサ

ツマイモクリームの下には、シ

フォンケーキと生クリームが

隠れています。 

実はこれはスタッフからのリ

クエスト（笑） 

 

11 月 8 日(金)  

『ベーカリーかがやき』 

 今月は焼きチーズカレーパ

ンを作りました。中身には人

参、玉ねぎ、ひき肉をたっぷり

使用しました。 

 パン生地にチーズとカレー

を包む工程は意外と難しく、何

名かピザのような成形に変え

た方もみえましたが、どちらも

美味しかったようです♪ 

11 月 29 日(金)  

『クッキング』 

 年末も近いということで、

冷蔵庫と冷凍庫の在庫処理

メニュー‼半端食材のカレ

ーとスープ、先日のミニクッ

キングで豆腐を作った時に

出来た大量のおからで煮物

を。焚火＆焼き芋プログラム

で作り冷凍していた焼き芋

をデザートに。 
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干し柿作り 

 今年も恒例の干し柿を作りまし

た。作業を分担して、スムーズに進

めることが出来ました。窓越しに見

える柿はとても綺麗です。 

焚火＆焼き芋 

焚火と焼き芋を行いました。ダッチ

オーブンに芋を入れて焼きましたが、

炭が途中で消えてしまい焼ききれ

ず・・・。（その後オーブンで焼ききり、

後日美味しく頂きました‼） 


